
MIXPLANT BATCH
DONDURMA MİKS HAZIRLAMA / PİŞİRME ÜNİTESİ

The easiest and cheapest solution, simple and 
convenient suitable for capacity from 100 to  l 
3.000 . Equipped on a single platform, you will find 
two vats of cooking space, equipped with 
powerful agitators, the homogenizer (choose 
single or double stage) and the cooling plates.

Miks hazırlama ve Pişirme Tanklar kapasitesi 100 L 
-3.000 L dir. Sistemdeki homojenizatör daha 
kaymaksı ve yumuşak bir tekstüre sahip 
dondurma  için kullanılırken; pişirme işlemi 
tamamlanmış dondurma miksi, lobe pompa ile 
birlikte miks soğutma eşanjörüne transfer 
edilir.Sistem yardımcı üniteleri ;Miks Soğutma 
Eşanjörü ( Plakalı ve tübüler )- Miks Hazırlama 
Ünitesi Kontrol Panosudur.

Here two different lines were born and they 
were able to satisfy all the demands that the 
market present. The first line is provided with an 
entrance and an exit lobe pump. It is available 
in two versions, with and without PLC. This line is 
ideated for obtaining the best in terms of ice 
cream structure, quality, and in terms of 
production stability. 

CATTA27 lobe pompa üretiminizde maksimum 
performans sağlayacak şekilde 
tasarlanmıştır.Viskozitesi yoğun ,ufak katı 
parçacıklı miksiniz içinde idealdir.Çıkış sisteminde 
ekstrüzyon ve dolum için kolaylık sağlar .Pompa 
yapısı CIP uygulamaları için özel dizayn edilmiştir

FREEZMAT
DONDURMA YAPICILAR (LOBE POMPA – PİSTON POMPA)

CATTA 27 markalı freezerler saatte 200 l/saat -1.800 
l/saate kadar   üretimi yapmanıza olanak sağlar.Lobe 
pompalı ve piston pompalı olmak üzere üretiminize 
uygun iki farklı seçenek sunmaktadır. 
Soğutucu Gaz : Freon  / Amonyaktır

MIXPLANT HTST
DONDURMA MİKS HAZIRLAMA / PİŞİRME ÜNİTESİ

HTST : Plakalı tip, PLC kontrollü, kısa sürede 
yüksek sıcaklıklara çıkabilen ve kısa sürede 
+4’C ye kadar soğutulan pastörizatörlerdir. 
Çiğ Süt eşanjörü sayesinde; su ya da çiğ süt 
istenilen sıcaklığa otomatik olarak 
getirir.Rekombine miks hazırlama Tankları  
HTST ye beslenir.Sistemdeki Homojenizatör 
sayesinde daha kaymaksı ve yumuşak bir 
tekstüre sahip dondurma elde edilir.
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MIXPLANT HTST The most suitable 
solution for capacity starting from 1200 
l/h. Unlike the BATCH solution, the 
pasteurization temperature is reached 
in the plates and maintained for the 
necessary time in the coil.OPTIONAL 
Second stage, Pmax 200bar, Pmax 250 
bar, compensator input /output 
product.

EN LOBE POMPA
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DOLUM MAKİNELER ICEPACK
(OTO-YARI OTOMATİK)

YARI OTOMATİK

The Icepack range varies from compact and 
efficient rotary machines (1,2 or 3 rows) to In- Line 
(2 to 12 rows) with capacities that can exceed 
40.000 pcs/hour. Catta 27 machines are robust 
and reliable, easy to clean and maintain and will 
grant you the best return for your investment. We 
put a lot of passion in our job and are proud to 
offer tailor made projects.

Orta ve küçük ölçekli işletmeler için özel tasarlamış olduğumuz dolum makineleridir. 

Icepack sayesinde kase,külah
dolumlarınızı istediğiniz ölçü ve
çeşitlilikte yapabilirsiniz.

Rotary tip kapasite ; 2.500 adet/saat – 6.000 adet/saate
Lineer tip  kapasite ; 5.000 adet / saat – 24.000 adet/saat 
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EKSTRÜZYON HATTI THEOREMA
EKSTRÜZYON / SERTLEŞTİRME HATTI

From the first tunnel installed in the 80s 
(and still working ...) we have updated 
and improved architecture. The rugged 
and reliable mechanics combined with 
cutting-edge engineering solutions 
make tunnels Catta 27 the best possible 
investment. Capabilities range from 5000 
to 40000 pcs / h. The types of product are 
almost endless: products on a stick, in 
glass, in cone, bars, multi-layer, 
sandwich, etc...

80lerde kurulan ilk tünelden bugüne  
kendini sürekli güncelleyen ve geliştiren 
ekstrüzyon/çubuklu ürün hattı sayesinde 
saatte 5.000 adetten 40.000 adete 
kadar üretim yapabilirsiniz.Theorema da 
ürün çeşitliliği neredeyse sınırsızdır..( 
magnum,bon bon,çubuklu,stick, külahlı, 
çubuklu, bar tipi, sandviç..) Mühendis 
kadromuz üretiminize en uygun 
seçenekleri sunmaya hazırdır.  
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ICETECH
BATCH FREEZER

EASY BATCH FREEZERS Can provide 
excellent performances including: - 
Maximum reliability; - User friendliness; - 
Fully compliance with the strictest hygienic 
and sanitary standards; - Excellent 
structure of the ice-cream that is always 
creamy and dry.

KREMA PASTÖRİZATÖRÜ: CREMA MIX ile yapabileceğiniz ürünler; PASTA KREMASI, BAVYERA KREMASI, 
MEYVE REÇELLERİ, TIRAMISU, EKLER, PROFİTEROL, GANAJ, CREMA dır . CREMA MIX 14-35-60 
seçenekleriyle mevcuttur.

CREMA MIX It is a multifunction water-bath with glycol cream cooker that can reach 140 °C as 
maximum cooking temperature, and is able to meet the requirements of the most demanding pastry 
maker. The revolutionary TOUCH SCREEN, allows memorising 20 automatic recipes: 17 preset recipes 
that can be modified by the operator and 3 more custom recipes.

Ürün güvenilirliği için gereken cip sistemi  
sayesinde hijyenik üretim sağlanarak 
standart ürün kalitesi 
korunmaktadır.işletme kapasitesine 
göre manuel –uyarı otomatik-tam 
otomatik gibi seçenekleri 
bulunmaktadır.

Hygienic production is ensured and 
standard product quality is maintained 
thanks to the chip system required for 
product reliability. There are options 
such as manual, warning automatic, full 
automatic according to the operating 
capacity.

Butik işletmenizde yapacağınız artizan 
dondurmalar için gereken tüm 
ekipmanları ICETECH size sunar.saatte 
10kg dan 95 kg a kadar dondurma 
üretiminizde kullanılan freezerler kullanıcı 
dostu olup hijyen kurallarına tam 
uyumlu,mükemmel dondurma yapısı 
sağlar.
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PROJELENDİRME &
MONTAJ HİZMETLERİ

As Azizbey Gıda, for your facility;
-Building layout design
-Machine equipment placement
-designing of product lines and auxiliary 
units lines
-assembly applications
- commissioning services
- onsite service

Azizbey Gıda olarak   Tesisinize yönelik ;
-Bina yerleşim projelendirilmesi
-Makine ekipman yerleşimi
-ürün hatları ve yardımcı ünitelerin 
hatlarının projelendirilmesi
-montaj uygulamaları
-devreye alma hizmetleri
-yerinde servis hizmeti
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CIP SİSTEMLERİ



Abay Kunanbay Cad. 20/2 Kavaklıdere Çankaya / ANKARA
+90 312 468 50 55

info@azizbey.com.tr www.azizbey.com.tr

AZİZBEY GIDA END. MAK.
VE MON. SAN. TİC. LTD. ŞTİ

YOUR
ICE CREAM

IS OUR
PASSION


